okt - nov - dec

Forretter

Koldreget laks

blomkal - errederogn - dildolie - friseesalat

Jomfruhummer bisque

stegte jumfruhummerhaler - fennikel - gron olie

Jordskokke suppe

stegt kammusling - jordskokke chips -
krydderurter

Til alle forretter og hovedretter serveres der
surdejs brod og smer

Ved booking af selskabs arrangement i eget
lokale, har man mulighed for at veelge en helt
seerlig selskabsmenu.

Der veelges 1 forret - 1 hovedret - 1 dessert

Hovederet

Ovnbagt torsk

rodfrugter 4 la Nage - gron olie - krydderurtesalat

(kan vaelges som mellemret )

Langtidsstegt oksemerbrad (150 gr.)

saltbagt selleri - selleri puré - efterars svampe

- Pommes Anna - rosmarinsauce

Vagtel farseret med svampe

skorzonerrgdder - pastinakpuré - Pommes
Fondantes - troffelsauce

Dessert

Dansk pzre pocheret i portvin

chokoladesauce - nougatis - mandler

Tarte Tatin

&bler - karamel - butterdej - vaniljeis

Gateau Marcel
kirsebar = kirsebarsorbet - tuille

2. servering af hovedretten, til hele
selskabet kan tilkgbes for 65,- pr. kuvert

Tilkgb af grove fritter kr. 30,- pr. kuvert
Tilkgb af bearnaise sauce kr. 45,- pr. kuvert



