Januar - februar

Forretter Hovederet
Oksetatar Langtidsstegt oksefilet

syltede guleredder - selleri pure - blomkal

troftel - jordskokker - &ggeblomme
pomme fondante - sherrysauce

Fransk legsuppe Vol au vent

toast gratineret med Gruyere ost og hvidleg svampe 4 la creme i butterdej - krydderurter

Kartoffel/porresuppe Ovnbagt kulmule

stegt torsk - rad skovsyre blamuslinger - cremet muslingesuppe - safran

vinterens rodfrugter

Til alle forretter og hovedretter serveres der
surdejs brad og smer
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Ved bc_>6king af selskabs afrangement i eget
lokale, har man mulighed for at veelge en helt
seerlig selskabsmenu.

Der veelges 1 forret - 1 hovedret - 1 dessert
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Dessert

Créme brulé

a&ble sorbet - sprode nadder

Chokolade fondant

vaniljeis - syltet paere

Braiseret ananas
ingefer - karamel - ananas/appelsinsorbet
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2. servering af hovedretten, til hele ™

selskabet kan tilkgbes for 65,- pr. kuvert

Tilkgb af grove fritter kr. 30,- pr. kuvert
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